KABANOSY
CIASTO FRANCUSKIE
1 JAJKO
1 JOGURT GRECKI
3 LYZKI MUSZTARDY
3 LYZKI MIODU
SOL I PIEPRZ DO SMAKU

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
CIASTO FRAMCUSKIE ROZKLADAMY NA BLACIE KUCHENNYM I KROIMY JE PO DLUGIM BOKU W
A DLUGIE PASKL NA KAZDY PASEK KLADZIEMY KABANOSA I ZAWIJAMY ZLEPIAJAC BRZEGL
CALOSC SMARUJEMY ROZTRZEPANYM JAJKIEM I PRZEKLADAMY NA WYLOZONA PAPIEREM
BLACHE. PIECZEMY OK. 20 MINUT W TEMPERATURZE 180 STOPNI A7 CIASTO PRZYRUMIENI
SIE.

DIP 1 JOGURT, 3 LYZKI MUSZTARDY I 3 LYZKI MIODU LACZYMY RAZEM ORAZ DOPRAWIAMY
SOLA I PIEPRZEM DO SMAKU,



