PIZZA NA PATYKU

POLEDWICA SOPOCKA
ZOLTY SER
CIASTO FRANCUSKIE
BAZYLIA
OREGANO
KETCHUP

-

ROZWINIETE CIASTO FRANCUSKIE POSMARUI KETCHUPEM. NASTEPNIE POSYP BAZYLIA I
OREGANO. NA CALEJ] DLUGOSCI ULOZ PLASTERKI SERA I WEDLINY. CALOSC ZWIN W
RULON PO KROTKIM BOKU. POWSTALA ROLADE POKROJ W PLASTERKI O SZEROKOSCI OK. 2
CM. POKROJONE KAWALKI NALOZ NA BLASZKE WYLOZONA PAPIEREM DO PIECZENIA
PIECZ W TEMPERATURZIE 190 STOPNI CELCJIUSZA OK. 20 MINUT. PO WYSTUDZENIU
CIASTHA NABIC NA DUZE WYKALACZKL



