ZAPIEKANE PIEROZKI Z SZYNKA I
PIECZARKAMI

SKLADNIKI

Farsz-

szynka Szefa Masarnia u Jozefa JBB
pieczarki 1/2 kg
1 cebula
1 zabek czosnku
szczypiorek

Ciasto-

100 g masta
250 g maki pszennej
2 jajka
715 ml kwasne) smietany

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki na ciasto szybko zagniec, nastepnie zawin w folig 1 schtadzaj
ok. 30 minut w lodowce. W migedzyczasie wykonaj farsz. Na rozgrzanej oliwie
zeszkli) cebule pokrojona w kostke, po chwili doda) przecisniety przez praske
czosnek. Kolejno dodawaj pokrojone pieczarki, dopraw sola oraz pieprzem i
odparuj cata wode. Na koniec dodajemy pokrojona szynke oraz szczypiorek.
Gotowy farsz studzimy. Po 30 minutach caasto rozwatku) na ok. 0.5 mm 1 wykraj
kota o srednicy ok. 8-9 am. Na srodek natoz farsz 1 zlep brzegi. Powstate pierogi
przet6z na blaszke wytozona papierem do pieczenia 1 posmaruj jajkiem. Catosc
pieczemy w piekarniku rozgrzanym do 190 stopni Celsjusza (termoobieg) ok 40
minut, az do zrumienienia pierozkow.



